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ANTIPASTT CIASSICI

CROCCHE RIPIENO 1,50

Mozzarella fiordilatte, patate e
prosciutto cotto

ARANCINO ARTIGIANALE 3,50

- Arancino tartufo e salsiccia
- Arancino zucca provola e guanciale

MONTANARE 5

3 frittelline farcite con affettati,
stracciatella o verdure

PATATINE CLASSICHE 4

Patatine classiche a stick

PATATINE BARCHETTA 4,50
Patatine con la buccia leggermente
curve

ANTIPASTT INTROVABIIL

MARITOZZO MORTADELLA

Maritozzo salato al lievito madre, con impasto aromatizzato al
pistacchio e polvere di pomodoro, condito con stracciatella,
mortadella, polvere di pistacchio e crema di pistacchio

MARITOZZO PORCHETTA

Maritozzo salato al lievito madre, con impasto aromatizzato al
pistacchio e polvere di pomodoro, condito con bufala,
porchetta di Ariccia IGP e pomodoro secco

SUPER CRUNCH

2 tranci di teglia romana ripiena super croccante con
Porchetta di Ariccia, Bufala campana,

misticanza, pomodorini Confit

4 tranci di teglia romana ripiena super croccante , farciti
con bufala campana Doc, porchetta di Ariccia IGP,
misticanza, pomodorini confit.

PlZ7F SPECIALL

NAVELLI 12,50
Mozzarella fiordilatte, zafferano, porcini,
noci, Pecorino a scaglie (allergeni 2-4-7)

L’AMATRICIANA 12,50
Mozzarella fiordilatte, pomodoro, cipolla, pancetta,
pecorino a scaglie, olio piccante (allergeni 2-4)

AMALFI 1
Pomodoro, funghi freschi, bufala campana
fuori cottura, pomodoro confit, basilico (allergeni 2-4)

F.LLI VALLE -
Pomodoro, stracciatella, pesto di basilico,
pomodorini confit (allergeni 2-4)

ANIMA 2
Pomodoro, stracciatella, olive taggiasche, pomodorini confit,
misticanza, crostino di pane aromatizzato (allergeni 2-4)

MORTADELLA 1

Focaccia con stracchino,
mortadella, pistacchi (allergeni 2-4-7)

TARTUFO 12
Mozzarella fiordilatte, crema di tartufo,
caciocavallo, salsiccia (allergeni 2-4)

VERDURA DI STAGIONE 9,50

Mozzarella fiordilatte,
Verdura di stagione (allergeni 2-4)

CARBONARA 12,50

Mozzarella fiordilatte, guanciale,
salsa d'uovo, pecorino, pepe (allergeni 1-2-4)

POMO D'ORO 12,50
Salsa di pomodoro giallo, bufala in cottura, pomodorini
pizzutello, grana padano in cottura, basilico (allergeni 2-4)

CRUDO 12

Focaccia, stracciatella, crudo di Parma,
pomodorini confit (allergeni 2-4)

CARCIOFONA 12,50

Mozzarella fiordilatte , carciofi, guanciale,
grana padano fuori cottura, pepe (allergeni 2-4)

VIAGGIO AL SUD 11,50
Mozzarella fiordilatte, provola di agerola, pomodoro secco,
crema di pistacchio, tarallo napoletano sbriciolato (allergeni 2-4-7)

POR-NO-ZOLA 12,50

mozzarella fiordilatte, gorgonzola, porchetta di Ariccia,
nocciole, olio al rosmarino (allergeni 2-4-7)

ARMONIA DI COLORI 12

Salsa di pomodoro giallo, stracciatella, olive taggiasche, basilico
cristallizzato, buccia di pomodoro essiccato (allergeni 2-4)

PESCARA 2016 12,50
Mozzarella fiordilatte, patate al cartoccio, caciocavallo,
porchetta di Ariccia, glassa di aceto balsamico(allergeni 2-4-5)

GUSTOSA 12,50

Crema di tartufo,mozzarella fiordilatte , prosciutto
cotto arrosto alle erbe, taleggio, olio al rosmarino (allergeni 2-4)

ESTATE 12

Salsa di pomodoro giallo, alici del mar Cantabrico, cipolla
caramellata, olive taggiasche, basilico, origano (allergeni 2-11)

LIGURE 12,50
Pesto alla genovese, Stracciatella, Olive taggiasche,
Straccetti di pomodoro semidry, Basilico

LE INTROVABILL

CAPONATA

Caponata siciliana, Ventricina di maialino nero,
Mozzarella di Bufala DOP, Basilico

ZUCCA

Crema di zucca, Provola affumicata, Pancetta
Mandorle tostate

VEGETARIANA 2.0

Crema di zucca, Radicchio, Bufala fuori cottura
Friarielli, Olive taggiasche

FOGLIE D’AUTUNNO

Mozzarella fiordilatte, Caciocavallo, verza
Patate a cartoccio, Chips di topinambur

PUNTARELLE

Mozzarella, puntarelle fresche, scorza di lime, Alici del cantabrico,
Bufala DOP, Crostino di pane aromatizzato

CERVO

Mozzarella fiordilatte, crema di zafferano,
salame di Cervo, gocce di aglio nero d'Abruzzo.

FIAMMA D'ABRUZZO

Mozzarella, pomodorini semi dry, ventricina di maialino
nero d’Abruzzo, provolone del monaco, basilico

Z10 PEPERONE

mozzarella fiordilatte, crema di peperone
arrosto, guanciale, caciotta alle vinacce grattugiata

PULLED PORK

crema di cavolo viola, mozzarella fiordilatte,
Pulled pork, julienne di carote e cavolo viola,
cipolline croccanti

F.LLI VALLE 15

Pomodoro, stracciatella, pesto di basilico,
pomodorini confit (allergeni 2-4)

AMALFI 15

Pomodoro, funghi freschi, bufala campana fuori cottura,
pomodorino confit, basilico (allergeni 2-4)

PESCARA 2016 =

Mozzarella fiordilatte, patate al cartoccio, caciocavallo,
porchetta di Ariccia, glassa di aceto balsamico (allergeni 2-4-5)

MORTADELLA 15

Mortadella, pistacchi e stracchino (allergeni 2-4-7)

CRUDO

Crudo di Parma, pomodoro confit, stracciatella (allergeni 2-4) 15

VIAGGIO AL SUD

Mozzarella, pomodori secchi, pesto di Pistacchio,
provola affumicata, tarallo napoletano sbriciolato (allergeni 2-4-7)

POMO D'ORO 15

Salsa di pomodoro giallo, bufala a crudo,
pomodorino perla rossa, grana padano sciolto, basilico (allergeni 2-4)

ARMONIA DI COLORI

Salsa di pomodoro giallo, stracciatella, olive taggiasche,
basilico cristallizzato, buccia di pomodoro essiccato (allergeni 2-4)

15

VITEL TONNE

Salsa tonnata home made, girello di vitello polvere di
pomodoro, prezzemolo riccio (allergeni 1-2-11)

16,50

ALICE NEL PAESE DELLE MERAVIGLIE 16,50

Stracciatella, alici del Cantabrico, origano, polvere di
olive nere, foglia di cappero (allergeni 2-4-11)

ABRUZZESE DOC

Ventricina di maialino nero d’Abruzzo, cicoria saltata
in padella,polvere di peperone dolce di
Altino-Presidio Slow Food (allergeni 1-2)

16,50

SALMONE TARTUFATO

Crema di tartufo, stracciatella al tartufo,
misticanza, salmone affumicato (allergeni 2-4-11)

16,50

ESTATE
Salsa di pomodoro giallo, Alici del Cantabrico, Cipolla
caramellata, Olive taggiasche, Basilico, Origano

15

LIGURE

Pesto alla genovese, Stracciatella, Olive taggiasche,
\Straccetti di pomodoro semidry, Basilico

15,50

PIZ7ZE IN PAIA &
TEGILA ROMANA

PIZZA IN PALA (x2 PERSONE) -

Due gusti a vostra scelta, tra la sezione classiche e speciali 28 “;

SUPER CRUNCH

14
- 4 tranci diteglia romana super croccante con

Porchetta di Ariccia, Bufala campana,
misticanza, pomodorini Confit

[LE CIASSICHE

FOCACCIA ¢ 5
(allergeni 2)

ROSSA >
(allergeni 2)

MARGHERITA 6,50
(allergeni 2-4)

NAPOLI 9
(allergeni 2-4-11)

CAPRICCIOSA 9,50
(allergeni 2-4)

TONNO E CIPOLLA 3
(allergeni 2-4-11)

PATATE E SALSICCIA 3
(allergeni 2-4)

(5]V:\V/e]W.\ 9
(allergeni 2-4)

WURSTEL 8,50
(allergeni 2-4)

WURSTEL E PATATINE 9,50
(allergeni 2-4)

MAIS E COTTO 8,50
(allergeni 2-4)

FRIARELLI E SALSICCIA 10
(allergeni 2-4)

BUFALINA 9,50
(allergeni 2-4)

QUATTRO FORMAGGI 9,50
(allergeni 2-4)

COTTO E FUNGHI .0
(allergeni 2-4) S

[OLCI CIASSICI

PIZZA NUTELLA & GALAK 10
SNICKERS A MODO MIO 7

Morbido semifreddo all'arachide con cuore al caramello
salato e copertura di cioccolato fondente decorato

con arachidi e una spugna morbida al cacao

(allergeni: 1-4-7-9)

CREOMISU 6
Tiramisu scomposto, namelaka al caffe, mousse

mascarpone, savoiardo croccante con zucchero

moscuovado, cacao (allergeni 1-4)

CHEESE CAKE 5,50

Confettura di albicocche, Nutella, Crema di Pistacchio
(+ € 0,50), Caramello (allergeni 1-2-3-4-7-9)

TIRAMISU BUENO 7
Tiramisu glassato al cioccolato fondente,

decorato con Kinder bueno e wafer alla nocciola

(allergeni 1-2-4-7)

O'BABA 5,50
Baba napoletano con crema pasticciera
al profumo di limone

Anima, in collaborazione con Luca

Rubicondo Pasticcere, vincitore della 1 edizione -

del pastrybit competition, presenta questi dessert unici:
Dessert illusionistici ispirati allo street food.

Nulla é cié che sembra: forme salate, Anima dolce.

Brioche farcita con crema pasticcera, wurstel creato
da cremoso al pistacchio ricoperto di cioccolato ruby croccante,
con “ketchup” di gelée ai lamponi e “maionese” di crema pasticcera.

PIZZA DEL FORNO

Base soffice di brioche artigianale, pomodoro reinterpretato
in gelée di fragole, panna cotta al posto della mozzarella

e menta fresca che richiama il basilico.

COPERTO - 2,50

AILERGENI

E DISPONIBILE ANCHE UN IMPASTO DI PIZZA SENZA GLUTINE SU PRENOTAZIONE
(IL GIORNO PRIMA)

Sostanze che provocano allergie o intolleranze in ottemperanza al Reg. CE 1169/2011

1. UOVO 8. SEDANO
2. GLUTINE O ARACHIDI
3. LUPINO 10. SENAPE
4. LATTE 1. PESCE
5. SOLFITI 12.  MOLLUSCHI
6. SESAMO 13. SOIA
7. FRUTTA A GUSCIO 14. CROSTACEI
CAIBERORDSS)
e Weave
D'ITALIA 4 B
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